£e/o, entiéen / S tdrteT’S/ G\OO/w/Jp/e/i/om

SW de poissons de wache, croifons ailléa, sauce rouille (1.2.3.4.10.12) 12,80

Fish soup, flavoured with garlic croutons /' Fischsuppe mit Koblauchcrotitons

£e4> M mcvzﬂ,o/fa de %oxwzﬂ/o/ﬂ/lw (7) 9,90

Six French Bourgogne Snails /  Sechs Weinbergschnecken

@/o/o/i/o/%e Jde sawmon W maison (4) 19,80

Smoked salmon / Geriaucherter Lachs

gefuoim,e o M (1 O) 16,90

Coinns 3 Moo en persiflade (6 p) 1800 (12p) 26,00
Frog leqe /' Froachochenkoln

g@ix@ Jde canard 25,50
8/1/(10

Duck foie gras / Foie Grasvon der Ente

Carpaccio de boouf ol girolle de Lote de Mlaine 17,90

Beef carpaccio/ Rindfleisch carpaccio

@operges fraiches sauce mousseline (8.7) 21.00

Aspargus with mousseline sauce/ Spargeln mit Mousseline sofSe

Aspargus with ham OR smoked salmon / Spargeln mit Schinken ODER Lachs



SLeo plats ségstaviens/ Vegetarian Dishes

STARTER / MAIN COURSE

@wwwgmﬁféa&ewdmwmvg/&&ewmmm(13712> 16,00/

Pumpkin créme briilée with cumin bread crumble

Kirbis Créeme Briilée mit Kreuzkiimmel-Semmelbroseln

Vefouls de pelits poio & fa menthe & beignels de fofu pands an quinoa 16,00
(1.7.12 / option Vegan : avec sauce tomatée/ou bouquet de salade)
Cream of pea soup with mint < breaded tofu fritters with quinoa

Erbsencremesuppe mit Minze & panierte ToﬁA—KVapfen mit Quinoa

Pissaladicre véqetarienne (1.8.7.12) 16,00 /

oignons, poivrons, tomates séchées, olives, feta, huile vierge au balsamique

f(/egetarian Pissaladiére onions, peppers, sundried tomatoes, olives, feta, balsamic oil
Vegetarische Pissaladiére mit Zwiebeln, Papri’@a, ge’crockne’ce Tomaten, Oliven, Feta,

Balsamico-Ol

@bammm,mmaﬂj}m&mwmoﬂwmdmw 16,00/

Arancini, red pepper cream with goat cheese and honey

Arancini, Paprikacreme mit Ziegenkéise und Honig



@u,o &’awgmxj/lm ek wwuj/ema W aun {/w/ma,ﬁ,e de OKW/\)/DQ, (7) /22,00

Duo of aubergine and zucchini gratinated with goat cheese

Duo von Auberginen und Zucchini mit Ziegenkéise tiberbacken

Ravioles de bublernut, juo & fa creme de noiselte (8.7) /22,00
figues et copeaux_ de comté

Butternut squash ravioli with hazelnut cream jus figs and Comté cheese shavings

Butternuss-Ravioli, Haselnuss—Sahnejus Feigen und Comté

9nooo£m Jde pommes de terre maison (1 73) /22,00

legumes santés a 'buile d’olive, pignons de pins et copeaux: de comté
Homemade Potato Gnocchi, Sautéed vegetables with olive oil, pine nuts, and Comté

Hausgemachte Kartoﬁelgnocchi, sautiertes Gemiise mit Olivensl, Pinienkernen, Comté

maﬂwamafagmdm@eﬂi (1129) /22,00

foccacia maison au romarin (Vegan)

Sweet Potato Chili with Beer and Lime, Homemade Rosemary Foccacia (Vegan)
Suflkartoffel-Chili mit Bier und Limette, hausgemachte Rosmarin-Focaccia (Vegan)

empura de ligumes, sauce lomate aiqre douce, 1i5 basmati (1.6.12) /22,00

Vegetable tempura, sweet and sour tomato sauce, basmati rice

Gemiisetempura, su'ﬁ—saure Tomatensauce, Basmatireis



£e/b/ Jm)/i/o/opm/ / TZS ﬁ / g wﬁxﬂzﬂwuoﬂ/te

Sole belle meuwnicre (4) 40,00 bis 50,00

Sole with butter sauce / Seezunge in ButtersofSe

Poslse e acampi andafouse ot niz (2.7) 26,50

Grilled Shrimps, creamy tomato sauce & rice/ Gegrillte Scampi, TomatensofSe & Reis

g)a/\?é Jde saumon M, sauce haran (g/éa/vn/afwe LO/I’YDGM@) (47) 26,50

Grilled salmon filet with tomatobéarnaise/ Gegrillter Lachs mit tomaten béarnaise

Dos de cabilland an citron vert (4.7) 28,50

Codfish with lime sauce/ Kabeljau mit limettensosse

@O/ba,a/e ﬂ/&AWée awx Ww, saumce ’\7/{/0/7/3/@ 28.50
Grilled sea bream with herbs, virgin sauce/ Gegrillte Dorade mit Kriutern und

OlivenélSoﬂe



Les viandes ; Meats / é}ﬂmpﬁﬂwdute

g»ﬁd de gcwﬁ W/é au cognac, sauce au J:)/ozv\?/w ek (9) 32,50
Beefsteak, with green pepper sauce / Rinderfilet mit griiner Pfeffersofle

Reognons de vean & ba moutarde & [ ancienne (7.10) 28,50

Veal kidneys with mustard sauce / Kalbsnieren mit SenfsofSe

Jartare de boenf préparé & votre qoiil, frites ok salade  (10) 26,50

Beef tartare, fries and salad / Rind tartare, mit Pommes und Salat

@Kaﬂfwt Jde canard A f’Ofba/I’l»ﬂ/e (9) 29,90

Oven baked duck breast with orangesauce / Entenbrust mit Orangensofe

@MA ajejo/owc 0é600088 aux mau/mm (7) 26,50
Porc with with morels / Schweinefiisse mit morscheln

French-style calf's head / Kalbskopfnach franzosischer Art



A am/omlb,/_@e.geft / Nachtische

gdfoﬂm&eWQMme,w%/bummmg“ Jim)(aom 14,00

Trilogy of cheeses, homemade jam & dry fruits/
gfwgoﬂw on gca/omm/hm, %OAAWMV\X@ @Tla/mwgaa/e uwnd g%wmi@n

Lo Devoert du moment MNlenw marche 14,90
The dessert of the moment Market menu / Das Dessert des Mladktmenii

&WW@@KWM%W%WW 14,90
Semi fredo with avocado and dark chocolate mousse /

gm—gfw&o mil @O/ooa/a/o wno amléfm SOK/O/WWAM

Lo Cafs gowrmand 14,90

3 Mini-Desserts, hausgemachtes Eis und Kaffee oder Tee /
3 mini dessels, Kmnm@&ebcemam 8‘ coﬁeemlﬁw

Apple pie with almond and vanilla ice cream scoop/

Epfellorte mit Mandel und Vanifleeis

Ciépes Duselte (1.8.7) 14.90

Pancakes with Grand Marmier | Pfannkuchen mit Grand Marnier



Coupe de glaces panachée et chantifly (7.8) 7,50

Ice cream cup (3) with whipped cream / Eisbecher (3) mit Schlagsahne

@am g/faxrwﬁ,e an ono/oo/ga/t ogwM,a maidon (8.7.8) 10.90

Vanilla ice cream with hot chocolate and whipped cream /

Vanilleishecher mit Sahne und heisser Schokolade

Cafs glace (8.7.3) 10.90

Ice cream cup (vanilla eI coffee ice cream, cold coffee and whipped cream) /
Kalten Eiskaffee

Palelte de sotbels maison et fuwito fraio (1) 12,90

Fresh fruit with an assortment of sorbets / Frische Friichte mit einer Auswahl an Sorbets

Nonose au chocolat (7.8) 10.90

Chocolate mousse | Schokoladenmousse

Grand-Marnier ice cream and citrus fruits /

Eiscreme “Grand-Marnier” mit Zitmsﬁriichten

Sinh coffec (7) 10.90



Gluten

Krebstiere

Eier von Geflgel
Fisch

Erdnlisse

Sojabohnen

Milch von Sdugetieren
Schalenfriichte
Sellerie

10 Senf

11 Sesamsamen

12 Schwefeloxid und Sulfite
13 Lupinen

14 Weichtiere
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Allergen



